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Déi : Werge
Tomates O Meutande, sulfiles
Paupiette de veow B
O
'}wmg,e. Paclose
Geiden : Pain Glulen -
Compote Déjeunen :
K Salade pemme cwvyy O Moulande, suliles
Pétes & low canbonane M Y.y | Gluden, lactose
Semeule & Lo vounille @ Lactose
/ Geidlten : Pain
m l. K Gateow
Déi : lerae
Riz/mais/échatette OO Moulande, sulfiles
Galette champignens/emmental OO | Lactose
Salade O
Goidey : Pain VEGETARIEN Glulen

T /

Qéjewnen Allengénes
Betteroaues O | Moularde, sulfiles
Printaniéne de legumes O
Gateaw aw checelat O Glulen, ceufs, laclose \
Geditern : Paisy Glulen .
| e Glulen Vendnedi
Caclose
Poisson
Glulen
Laclese
@ chague epas gmtenwuptactay

En can de probléme de limaiser, le menw pewvia éne changé.
ity av coques, céleni, meulande, graines de sésame,anydnide suljureus el sulkiles ew concentnalion de plus de 10mg/kg ew 10mgfL, lupin, mellusgues.
égende : B Viandes, peissons, euy B Pruoduity laitiews O Féculents O Cégumes, puwitsy O Matienes grasses
Lien d’une production
avec un terroir et une
tradition de production
et transformation
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i‘:'ua'." Produits issus de la AE- Produits issus de
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&0  filiere mayennaise | = I’agriculture biologique

BIOLOGIQUE

Appellation garantissant
le lien d’un produit avec

son territoire d’origine

Pérennité des stocks,
impact environnemental
minimisé, gestion
efficace des pécheries

Qualité supérieure a celle de

DY . )
/4%  produits courants, sans lien
avec le lieu de production

Viandes d’origine
francaise




