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Menusy 19-23 aealt 2024

Déjennen Allergénes
Cowngettes O Meulande, sulfiles
Pilensy de poulet véti B 2
Hanicets vents O / i \
Fromage B Faclose 'W‘I
Geiten : Pain Gluden Qéjeunen : Allergénes
k Compole Salade betteranes miel O Sulpiles
Spaghelti tomate basilic 00 | Gluden
Creme covvaumel, Paclese
Golte : Paiw \%mm Gludten
Mercrediv
04 : Werge
Tabouwlé v.aecs, menthe, j.d’ 00 | Glulen, moularde, sulfiles
Galelle jaumbon fromage JBE T/ Pacloose

T /

!Q/- : 5!!! b !
Hanicets vets/thon OB | Poidsen, meularde, sulfiles
Chiliv végétanien 010 Soja

Riz O
Gateaw aw yagwit JE Glulen, eeufs, laclose \
Gedder : Pai Glulen -
‘E(;Amtl:xge Faclese V(’Mdlwdh
k Qéjewnen : Allergénes
Tomates O Meularnde, sulfiles
Peissen B Peoisson
Boulgouy O Gluden
Yaeunt B Laclose
Des pwiits de saisen senl propesés Geiden : Pain | Glulen
a chague epad K Gateaw | Gluden, wué&lactaw/

En can de probléme de limaiser, le menw pewvia éne changé.
ity av coques, céleni, meulande, graines de sésame,anydnide suljureus el sulkiles ew concentnalion de plus de 10mg/kg ew 10mgfL, lupin, mellusgues.
Cégende : B Viandes, peissons, euy B Pruoduity laitiews O Féculents O Cégumes, puwitsy O Malienes grasses
Lien d’une production
avec un terroir et une
tradition de production
et transformation

;;;;;;;;

;"ua'." Produits issus de la Ag Produits issus de
Loegrqy - . . . .
g2, filiere mayennaise | 'mizd ’agriculture biologique

BIOLOGIQUE

Appellation garantissant
le lien d’un produit avec
son territoire d’origine

Pérennité des stocks,
impact environnemental
minimisé, gestion
efficace des pécheries

Qualité supérieure a celle de

Al v . .
%/a%;)  produits courants, sans lien
avec le lieu de production

Viandes d’origine
francaise




